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Voild un domaine dynamique dont I'ascension force
le respect. Frédéric Mabileau a su imprimer a ses
vins un style a la fois moderne dans )a précision du
fruit, tout en restant fidéle aux terroirs qu'il reven-
dique. Avec en prime une fraicheur et une rondeur
qui les rendent accessibles a tous les palais, ses vins
comptent parmi les meilleurs de I'Anjou. Si la cuvée
Les Rouilléres, 'une de mes préférées, a contribué
a le faire connaitre, sa gamme (du tonique Rosé de
Loire Osez en passant par le gourmand Anjou caber-
net sauvignon ou encore |'élégant Saint-Nicolas de
Bourgueil Les Couture), offre un ensemble fiable sans
fausses notes.

2007 constitue le point de départ d'une reconversion
en culture biologique pour ce domaine qui compte
aujourd’hui 28 hectares. « Jai fait le choix de la bio
culture en généralisant le labour du sol sous le rang.
Cette technique permet de pousser les racines a
s'enfoncer plus loin dans le sol pour aller chercher
la minéralité et I'identité du terroir.. La vendange
manuelle en caisses contribue au respect maximum
et a l'intégrité du raisin », souligne ce vigneron qui
élabore également un excellent vin blanc sec estam-
pillé AOC Saumur, issu du seul cépage chenin blanc
dont tout le monde connait le potentiel. Situées sur
la commune du Puy-Notre-Dame, les vignes d'une
trentaine d’années, s'appuient sur un sol argilo-cal-
caire. La vendange réalisée en deux tris (pour 2007,
les 29 septembre et 12 octobre), a fermenté grace
aux levures indigenes, en partie (20 %) en flts de
chéne neufs de 500 litres. La mise en suspension
réguliére des lies fines contribue a apporter volume
et complexité.

_. Cequivous séduira

Sa lumineuse robe jaune d'or et ses effluves expres-
sifs de raisins mlrs presque confits agrémentés de
notes de fruits exotiques, de poire juteuse, de tilleul,
de miel d'acacia et de gelée de coing. Cet ensemble
fin etfondu incite ala mise en bouche. Celle-cis'avere
fraiche, pleine et vive a la fois. Elle s'étire durablement
en révélant une belle minéralité cristalline. Le tout
offre caractere et réserve dans le temps.







