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Racines

LE VIGNOBLE

Appellation
Superficie

Terroir
Encépagement

Age moyen des vignes
Densité de plantation
Porte-greffes

Taille

Culture

Rendement
Vendanges

Bourguell

1 ha

Argilo graveleux
Cabernet Franc

46 ans

5000 pieds / hectare
Massale

Guyot simple

C3

38 hl/ha

Manuelles

VINIFICATION

Tri
Egrappage
Macération

Fermentation
Type de cuve
Barriques

Flevage

Production moyenne
Gérants

Deux tris sur table.

Transfert de la vendange par tapis
élévateur pour garder le fruit intact

Oui

Pré fermentaire & froid. Puis 18 jours

fraditionnel
Alcoolique en cuve

Malolactique en barrique

Inox thermorégulée

En chéne de 600 L de 4 vins

11 mois en demi-muids de chéne francais

de 4 vins
5000 bouteilles
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